freshly made steht flir groBen Genuss aus frischen, sorgfaltig ausgewahlten Zutaten — zuhause,
im Buro und unterwegs. Natirlich. Ohne Geschmacksverstarker, Konservierungs- und Farbstoffe.
Entwickelt wurden die freshly made Gerichte (ibrigens von Kdchen aus der Spitzengastronomie.

Alle freshly made Gerichte werden in der Sander Frische-Manufaktur in Wiebelsheim im Hunsriick
gekocht — mit viel Liebe zum Detail und einem hohen MaB an Handarbeit.

Sander ist ein Familienunternehmen, das seit 50 Jahren Lebensmittel flir den Food-Service-Markt
herstellt und tber 2.500 verschiedene leckere Produkte anbietet.

Von freshly made gibt es knackig frische Salate und innovative Trendgerichte in der Mentischale,
die du im Handumdrehen zubereiten kannst. Auch fur Vegetarier ist etwas dabei! Appetit auf mehr?
Dann schau doch mal !

Ready-to-eat Gerichte kannst du ohne Aufwirmen direkt verzehren. Einfach vor dem Offnen
nochmal schiitteln, Folie abziehen und geniefen!

Ready-to-heat Gerichte erwarmst du vor dem Verzehr in der Mikrowelle — und zwar

ca. 2 bis 4 Minuten bei 800 Watt. Denk daran, vorher die Folie mit der Gabel ein paar Mal
einzustechen.

Lass es dir schmecken!

Du findest freshly made in ausgewahlten Lebensmitteleinzelhandel-Geschaften deutschlandweit.
Schau doch mal beim nachsten Einkauf im Supermarkt an den Selbstbedienungs-Kiihltheken vorbei!

Alle freshly made Gerichte sind Frischeprodukte und sollten deshalb bei + 3 °C bis +7 °C gekiihlt
werden. Vergiss nicht, auf das Haltbarkeitsdatum zu achten!

Mit unserer neuen Verpackung bist du fair zur Umwelt, denn die papierbasierten Verpackungen
ersetzen Kunststoffschalen und reduzieren den Plastikeinsatz um ein Vielfaches. Um die Verpackung
zu entsorgen, zieh einfach die Innenfolie ab. Die zu 100 Prozent recyclebare Pappschale geht dann
einfach ins Altpapier und die Folie darf in die gelbe Tonne. Danke fiirs Mitmachen!


https://freshly-made.de/#produkt-slider

